ADVENTSKALENDER

Zimt-Schneckehen

2 Kleine Eier mit

50 g weiche Butter

80 g Schwand

[ OCK Vanillezucker

[ Prige Salz

50 g Zucker achaumig rohren.

130 g Weizenmehl 405
10O g Dinkelmehl 630

2 TL Backpulver gieben und vermiechen und unter die Ei-Magge ruhren. Teig mindestene 30 Minuten
kalt atellen.

3 EL weiche Butter

30 g Zucker mit

[ Esdloffel Zimt

[ Prige [ngwerpulver vermigchen.

Puderzucker

Teig auf der bemehlten Arbeiteflache rechteckig augrollen. Mit der weichen Butter begtreichen. Zimt-Zucker-Ingwer
Migechung darauf verteilen. Teig von der langen Seite her aufrollen. Nochmalg 30 Minuten kalt etellen. Dann mit einem
Mesger c. lem dicke Scheiben abschneiden und auf ein Backblech legen. Bei 70 Grad Umluft ohne Vorheizen 15
Minuten backen. Mit Puderzucker bestauben.

Die Dlatzehen gind minimal weich weich und harten aus, sobald sie abgekuhlt gind.
Rezept fur 28 Stick
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